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AUSBILDUNGSRESTAURANT GEORGS LIMBURG

BRUNCH- 
BUFFET
   Sonntag, 17. April 2022
   von 11:00 bis 14:30 Uhr

OSTER-

Karten im Vorverkauf nur im Georgs unter:  
info@georgs-limburg.de · www.georgs-limburg.de + 49 6431 26027

inkl. Kaffee und Tee

44,90 € p. P.

Kinder bis 6 Jahre frei  

6 – 11 Jahre 24,50 € 

ab 11 Jahre Vollzahler
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AUSBILDUNGSRESTAURANT GEORGS LIMBURG

APERITIF

•  Osterpunsch (alkoholfrei)
•  Waldbeerlikör mit Prosecco aufgegossen 

FRÜHSTÜCK  

•  Brötchen, Brot, süße Teilchen
• Honig, Marmelade, Nutella
• Müsli
• Wurst- und Käseaufschnitt
• Joghurt, Quark
• gekochte Eier, Rührei, Bacon

VORSPEISEN  

•  Roastbeef mit Remoulade
•  Räucherlachs mit Sahnemeerrettich  

und Honig-Dill-Soße
•  Tomate-Mozzarella
•  Antipasti
•  Putenbrust auf Tomaten-Paprika-Creme
•  Räucherfischauswahl
•  Bulgursalat
•  gebackenes Gemüse in Tempura
•  kleine Frikadellen auf Kartoffelsalat
•  Frankfurter Grüne Soße mit Ei

HAUPTGERICHTE 

•  Argentinischer Rinderrücken und -hüfte 
vom Brett tranchiert

•  Lachs in der Salzkruste mit Olivenöl
•  Pasta aus dem Parmesanlaib –  

à la minute zubereitet  
(Live-Cooking Station) 
dazu zweierlei Pesto von Tomate und 
Basilikum

•  Maishuhnbrust, gefüllt mit Olivenfarce 
auf Grillgemüse

•  Zwiebelrostbraten auf Bayrisch Kraut
•  Lamm-Medaillons
•  getrüffeltes Kartoffel-Gratin, Haselnuss-

Spätzle, Reibeküchlein mit Kräutern
•  Bohnengemüse
•  vegetarische Kohlroulade mit Kräutersoße

DESSERTS 

•  Panna Cotta von der Erdbeere
•  Eierlikör-Mousse
•  Vanillecreme mit Minze

OSTER-
BRUNCH-
BUFFET


